s

A Produktbezeichnungen 128

A Produktbezeichnungen

e Planetenriihrwerke
HR (Planetenriihrwerk in Sténderbauweise)
HR-S (Planetenriihrwerk in Stativbauweise)

HR-K (Planetenriithrwerk in Kompaktbauweise mit trocken laufender Hubséule)

o Zentralriihrwerke
HRZ (Zentralrithrwerk)
HRZ-B (Behélterrithrwerk)
HRZ-C (Containerriithrwerk)
HRZ-M (mobiles Behélterrithrwerk)
HRZ-S (Zentralrithrwerk in Stativbauweise)

e Stativrithrwerke
HRS-B (Bodenstativrithrwerk)
HRS-F (Fahrstativrithrwerk)
HRS-W (Wandstativrithrwerk)
HLKR (Laufkatzenrithrwerk)

e Rotor-Stator-Systeme
HI (Inline-Homogenisator)

HI-M (mobiler Homogenisator)

e Behilterentleerung
HBE (Behiilterentleerungsvorrichtung)
HBE-M (mobile Behilterentleerungsvorrichtung)
HTV (Transportvorrichtung)

e Zusatzausstattung
A (Aufsetzplanetenriithrwerk)
D (Druckbetrieb)
DP (Doppelplanet)
ex (ex-geschiitzte Ausfithrung)
HO (Homogenisator)
KO (Koaxialrithrwerk)
MA (Magnetrithrwerk)
RO (Rotor-Stator-System im Behélterinneren)
SC (Schwenkvorrichtung)
V (Vakuumausriistung)

Z (wahlweise auch als Zentralrithrwerk einsetzbar)

Zusétzliche Ziffern geben das Behiéltervolumen an. Das Mischvolumen liegt normalerweise
im Bereich von 20 bis 80 Prozent des Behéltervolumens!
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